
Du hast eine positive Lebenseinstellung und gehst mit Passion, Herzblut und einer extragroßen Portion Spaß an die Dinge  
heran!? Dann bist DU bei uns genau richtig! Sei Teil unseres fröhlichen, bunt gemischten Teams und lass uns miteinander  
eine wilde Zeit erleben. Unsere Leidenschaft ist die System-Gastronomie und deutschlandweit betreiben wir in Eigenregie  
oder im Franchising aktuell über 20 Restaurants in unterschiedlichen Konzepten. Täglich stellen wir uns begeistert der  
Aufgabe mit rund 1200 Kollegen mehr als 10.000 Gäste glücklich zu machen und immer wieder für uns zu gewinnen.

Du bist teil des neuen The ASH Teams für unseren neuen 
Standort in Bochum.
Nach einer intensiven Einarbeitungsphase wirst 
du dich auf die täglichen Abläufe des Restaurants 
konzentrieren. 

Hierzu zählen:  

• Vorbereitung und Zubereitung der Speisen 

• Koordinieren der Arbeitsabläufe und aktives mitko-
chen in unserer offenen Küche  
 

• Anwendung und Einhaltung von HACCP - Richtlinien  

     
Darüber hinaus bieten wir Dir eine übertarifliche Bezah-
lung und weitere Benefits.
     
Du wirst täglich die richtigen Stellschrauben drehen, 
um den Standort zum „the place to be“ zu machen!

D E I N  P R O F I L :
• Abgeschlossene Ausbildung als Koch - erste  

Berufserfahrung wünschenswert

• Leidenschaft für die Gastronomie, Gastgeberherz, 
Flexibilität und Einsatzbereitschaft 

• ausgesprochenes Qualitätsbewusstsein 

• Kommunikationsfähigkeit  

• Angenehmes, offenes und freundliches Auftreten 

• Kenntnisse im Umgang mit frischen Produkten 

• eine Selbstständige und strukturierte Arbeitsweise
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BE PART OF THE ASH!
Schicke Deine Bewerbungsunterlagen bitte zu  
Händen von Kristina Neurath per E-Mail an
  JOBS@ASH-STEAKHOUSE.DE

 C E L E B R A T E  T H E
 G O O D  T I M E S !

Die apeiron restaurant & retail management gmbh sucht für 

(m/W) 

Chef de
PARTIE
in Bochum
  FOR AMERICAN STEAK HoUSE

We love building brands!


